Erfrischung fUr den Sommer!
Zitronen-Basilikum-Limonade

Zutaten
Glas Zucker

Glas Wasser

Topf Basilikum

Glas Zitronensaft
(von etwa 6-7 Zitronen)

Flaschen gekiihltes Mineralwasser M

Handvoll Eiswiirfel




Schritt 1

Wasser mit dem Zucker in einem Topf aufkochen
und 3 Minuten kocheln lassen. Der Zucker muss sich
vollstandig auflosen. Topf vom Herd nehmen.

Schritt 2

Basilikum waschen, trocknen und fein hacken,

anschliefSend das Basilikum in einem Mdrser zerreiben.

Das Basilikum in den lauwarmen Lauterzucker geben
und mindestens 30 Minuten ziehen lassen. Danach
den Lauterzucker mit dem Basilikum durch ein feines
Sieb geben, ausdriicken und zum Abkiihlen in den
Kiihlschrank stellen.

Schritt 3

Inzwischen den Saft aus 6-7 Zitronen pressen und zu
dem aromatisierten Lduterzucker geben. Diesen Sirup
mit sprudelndem Mineralwasser aufgielSen, nach
eigenem Geschmack mischen.

Servieren

Am besten schmeckt die Limonade im Sommer mit
Fiswiirfeln und gamiert mit einem Zweig frischem
Basilikum und einer Zitronenscheibe.

Kennst du das?

LAUTERZUCKER

heilst der in heilsem Wasser
gelaste Zucker. Er wird dabei zu
einem siilsen Sirup.

WeiBt du das?

TRINKGLAS
kann man zum Abmessen von

Lutaten verwenden. Ein Glas
entspricht 250 Millilitern.




